
Allestimento sala e 
somministrazione piatti e bevande

Studenti in possesso
di Licenza Media

L’operatore della ristorazione – allestimento sala e
somministrazione bevande si occupa delle diverse fasi
del servizio di sala per alberghi, ristoranti, bar, caffetterie
e catering, partendo dalla scelta degli ingredienti e
materie prime fino al servizio e all'accoglienza del
cliente. Lavora in collaborazione con altri camerieri e
commis di sala.

Il percorso formativo dura 3 anni, con 300 ore di stage. Il
titolo di studio rilasciato è un Attestato di Qualifica
Professionale riconosciuto a livello nazionale

Operatore 
della Ristorazione

Durata Stage Destinatari
3 anni 300 ore

Sala

Fai tanta pratica con noi in modo da avere concrete 
possibilità di inserimento nel mondo del lavoro.

Alla fine del corso avrai acquisito
le competenze necessarie per
entrare nel mondo del lavoro.

Potrai lavorare ad esempio in
alberghi, ristoranti, bar, caffetterie,
catering, agriturismi e altre aziende
del settore alimentare.
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ORIENTATI

AL MAGGIA!


